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La cuisine à l’authentique

Voici la carte d’ESTRELLA LATINA !

Nous avons rigoureusement sélectionné nos Chefs Cuisiniers et traiteurs pour la qualité et l’authenticité de leurs chefs 
d’œuvres culinaires.
Chaque plat est soigneusement présenté et adapté à une soirée de standing. 

La liste de nos plats est flexible et personnalisable en fonction du lieu de votre événement, de la saison et surtout de vos envies...
Nos tarifs sont, bien entendu, en fonction de la grandeur de l’événement.

N’hésitez pas à nous contacter pour nous faire part de vos souhaits ou de vos questions, nous nous ferons un plaisir d’y 
répondre et, peut être, aurons la joie et l’honneur de concevoir votre diner sur mesure.

CARTE ESTRELLA LATINA



- Empanadas (Chili)
au choix : Bœuf / Thon / 
Végétarienne
accompagnées de sa salade de 
pommes-cerises assaisonnée de la 
sauce typique (oeuf, tomate, olives, 
oignon, raisins secs)	 			 
	
- Guacamole (Mexique)
Purée d’avocat à la mexicaine, 
oignons, coriandre et citron vert 
accompagnée de ses toasts.
 				  
- Salade de cactus (Mexique)
Salade à base de feuilles de cactus 
en lamelles avec dés de tomate, 
et d’oignon, coriandre et fromage 
blanc 
						    

- Salade brésilienne (Brésil)
Ananas, coeurs de palmier, batavia, 
citron vert

- Ensalada boliviana (Bolivie)
Salade verte, tomates, maïs, 
oignons, sauce, citron vert	 		
		
- Quesadillas (Mexique)
Poulet ou fromage
tortillas de maïs, guacamole et 
fromage coupés en petits cubes.

- Terrine de fois gras et sa 
confiture de figues (France)

- Coquilles Saint-Jacques aux 4 
légumes  (France)

- Tartare de Saumon au citron vert 
accompagné de ses toasts (France)

Nous restons à votre écoute pour 
toute suggestion.

ENTRéES



VIANDES

- Pièce de bœuf grillée d’Argentine 
(Asado del gaucho) (Argentine)
Oignons, ail, persil, huile d’olive et son gratin 
de cristophine

- Assortiment de brochettes grillées et 
marinées aux épices (Argentine)
Bœuf, agneau, poulet accompagnées de riz 
au safran et salade

- Tacos (Mexique)
au choix : bœuf ou poulet
Galette de maïs fourrée au bœuf ou poulet 
gratinée au four, riz et sauce à la tomate		
	
- Fajitas (Mexique)
au choix : bœuf ou poulet
Tortillas de blé, poulet, poivrons verts et 
rouges, oignon.

- Poulet de bahia (Cuba)
Poulet mariné aux « épices », tomate, oignon, 
petits pois, citron, ail et herbes aromatiques, 
accompagné de banane plantin et riz

- Magret de Canard aux pêches accompagné 
de son Gratin Dauphinois (France)

PRODUITS DE LA MER

- Pavé de Saumon au Poivre à la chilienne 
accompagné de son riz blanc et de sa salade 
de tomate aromatisée (Chili)

- Gambas à la mexicaine accompagnées 
de son riz blanc et de sa salade de tomate 
aromatisée (Mexique)

- Langoustines marinées et braisées  
accompagnées de son riz blanc et de sa salade 
de tomate aromatisée (Brésil)

- Requin et sa sauce accompagné de son riz 
vert et banane frite (Cuba)

- Vatapa à la brésilienne de Bahia (Brésil)
Crevettes, filet de lieu noir, tomate,ail, oignon, 
citron, piment,  noix de coco	

- Ceviche (Pérou)
selon arrivage : saumon, thon, sole, bar, lotte 
pamplemousse rose, citron vert, gingembre, 
cives, oignon rouge, ail
						    
AUTRES SPECIALITES

- Humitas (Chili)
Pate de maïs cuite et assaisonnée, oignons, 
enveloppées dans sa feuille de maïs et cuites 
au four			 

- Samoussa aux légumes accompagné de 
son riz blanc et de ses patates douces (Brésil)

Nous restons à votre écoute pour toute 
suggestion.

PLATS



- Calvados et son sorbet à la pomme

- Armagnac et son sorbet citron

- Cognac et sa glace au café

- Cognac et sa glace au chocolat

- Scotch et sa glace au caramel

- Vodka et son sorbet citron

FROMAGES

La sélection des fromages sera réalisée en 
fonction de vos souhaits.

- PIECE MONTEE

- Pastel de chocolate

- Ananas poêlé au sirop de cannelle  

- Carpaccio de mangue et ses boules de glace 
parfums vanille et chocolat

- Banane flambée au Rhum et sa glace parfum 
vanille

CAFé

- Café expresso
- Café cubano : café au Rhum flambé.

Nous restons à votre écoute pour toute 
suggestion.

DIGESTIVEPAUSE Desserts



La France et l’Amérique Latine possèdent les 
meilleurs vins du monde, voici notre sélection 
(non restrictive) :

VINS ROUGES

Argentine
- Catena Zapata - Alamos Malbec – Malbec 
(2007)
- Altos Las Hormigas - Malbec – Malbec 
(2008)
- Catena Zapata - Catena Zapata Adrianna - 
Malbec (2005)
Catena Zapata - Nicolas Catena Zapata  - 
Cab. Sauv. Assemblé/Blended (2005)

Chili
Valdivieso - Barrel Reserve - Cabernet 
Sauvignon - (2006)
 Vega Eliane - Ekum - Carmenere (2002)
Antiyal - Kuyen - Syrah Assemblé/Blended 
(2006)
Valdivieso - Caballo Loco n° 11 - Cab. Sauv./
Merlot

Mexique
L.A. Cetto - Zinfandel Zinfandel (2004)
L.A. Cetto - Nebbiolo Nebbiolo (2003)

Brésil
Miolo - Terranova - Cabernet Sauvignon/Syrah 
(2007)

Perou
Tacama - Seleccion Especial - Tannat/Petit 
Verdot (2007)
Tacama - Don Manuel - Tannat (2007)

Uruguay
Pisano - RPF - Tannat (2006)
Pisano - Axis Mundi Grande Reserve - Tannat (2002)

Vins rouges français
La sélection des vins français étant très large, 
celle-ci sera réalisée « sur mesure ».

VINS BLANCS

Chili
Valdivieso - Reserve Chardonnay - Chardonnay (2007)
Argentine
Catena Zapata - Alamos Torrontes - Torrontes 
(2008)
Catena Zapata - Chardonnay - Chardonnay 
(2005)
Catena Zapata - Alta Chardonnay - Chardonnay 
(2005)

Brésil
Miolo – Effervescent - Brut “Methode 
Traditionnelle” Chardonnay

Perou
Tacama - Gran Blanco - Sauvignon Blanc(2008)
Tacama -Blanco de Blancos - Sauvignon (2008)

Vins blancs français
La sélection des vins français étant très large, 
celle-ci sera réalisée « sur mesure ».
 

Cave à vins



- Champagne

- Pisco sour
Pisco du Chili, blanc d’œuf, citron vert. 

- Primavera Iquena
Pisco du Chili, jus d’ananas et 
d’orange, sirop de grenadine, glace.

- El diablo
Tequila, citrons verts crème de cassis, 
limonade. 

- Caipirina
Cachaça, citron vert, glace pilée. 

- Noche brasiliera
Vodka, Curacao, lait de coco, rhum, 
coco rapée, canelle. 

- Pina Colada
Rhum cubain, lait de coco, jus d’ananas.

- Cuba libre
Rhum cubain, coca-cola, citron. 

- Maria Bonita
Rhum cubain, jus d’ananas, triple sec. 

- Mojito
Rhum blanc cubain, feuilles de menthe 
fraiche, citron vert, eau gazeuse.

- Batida
Rhum, lait de coco et noix de coco rapée. 

- Kori-Tika
Rhum cubain et  jus exotiques fruit de la 
passion avec rondelle de citron vert

- Mulata
Rhum cubain, citron vert et jus de citron 
vert, crème de cacao. 

- Margarita
Tequila, triple sec, jus de citron, verre 
givré, sel 

- Tequila Sunrise
Tequila, orange pressée, sirop de 
grenadine 

- Kir
Vin blanc, crème de cassis.

- Kir royal
Champagne, crème de cassis.

Nous restons à votre écoute pour toute 
suggestion.

COCKTAILS
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